Produktspezifikation =

Vou den T oen Hambwegy: Lieblings-Ziegenkise awy R ellingen

Generationslibergreifend und mit viel Liebe zum Handwerk stellen wir unseren Ziegen-Hofkase
aussschlieBslich aus der Milch unserer ca. 100 Ziegen her.

Da unsere Ziegen nur saisonal von Frihling bis Herbst Milch geben und wir uns diese Milch mit den
Zieglein teilen, kann es vorkommen, dass wir voriibergehend keinen Ziegenhofkdse mehr auf Lager
haben. Mit etwas Gliick und nach mindestens 5 Wochen Reifezeit findet man den halbfester
Schnittkdse nach Tilsiter-Art ausschlieBlich an unseren Wochenmarktstidnden und im Rellinger
Hofladen. Durch den Einsatz von mikrobiellem Lab ist unser Hofkase auch fiir Vegetarier geeignet.

Fettstufe: Mindestens 45 % Fetti. Tr. Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g

Kasegruppe: Halbfester Schnittkase Energie 1678 kJ / 401 kcal

Milch: Ziegenmilch, pasteurisiert

Grlundreifun : Mir?destens 5pWochen Fett 3208
& : - davon gesdttigte Fettsduren 210¢g

Geschmack: Mild-aromatisch 01

Rinde: Naturrinde, rotgeschmiert, Kohlenhydrate 8

. davon Zucker <0,1g
zum Verzehr geeignet —

Lab: Mikrobielles Lab Eiwei3 28,0 g

Allergene: Milch, Lysozym (Ei) Salz 20g

Laktosefrei: Ja

Zutaten: Pasteurisierte Ziegenmilch,

Kasereikulturen, mikrobielles Lab,
Speisesalz, Lysozym
Zusatzstoffe: Lysozym
Lagerung: Empfohlene Lagertemperatur: 8°C
Mindesthaltbarkeit: 40 Tage ab Hof
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